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香滑北海道 ����牛乳芝士蛋糕
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LIVE OYSTER AND SHELLFISH
�	������������������������ �
時令生蠔

�������������������� ������������������������� ���
燒雪埸蟹腳配蒜香牛油汁�

�������������������������� ��
香草蒜香牛油焗扇貝��隻��

�������	��������������������������� ���
特色焗蠔 (6隻)  �����������������������
��������������芝士煙肉
����
���������������香草蒜香牛油
����������
��蕃茄芝士

SEAFOOD / PASTA

MUSSEL POT
�������������������������������������� ������ ��
黑青口配法包��������������������������
��������������������������白酒忌廉
�����������������������意式香蒜辣椒

The Sky Bar Cold Shellfish Platter
精選凍海鮮盆
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The Sky Bar Hot Seafood Platter
精選熱海鮮盆
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��������‧����������	�‧����������������������������������������� �����
野菌西蘭花黑豚腩忌廉意大利飯伴鮑魚

���������������������������������������������������������� ���
烤龍蝦�‧�海鮮�‧�龍蝦汁手捲意大利麵

���������� �������‧������������������������������ ���
�������������������

煎大蝦�‧�蟹肉�‧�魷魚黑松露忌廉長通粉

��������� ������������������������ ���
��������������������������

鮮魷魚紅菜頭汁扁麵伴煎帶子

��������������海鮮三重奏� ���
��
�����	������������������������������
������������������

烤大蝦�‧�鱈魚�‧�帶子

�����������������������������������������������������	�� ��
酥皮焗黑松露忌廉海鮮批
����������������������������������������需時二十分鐘預備�
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STARTERS AND SALAD
���������������������������� ��
水牛芝士蕃茄風乾雜肉盤

������������� ���
����������������������������������������
��
凱撒沙律伴煙三文魚或烤雞胸�
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烤特色雜腸盤伴薯條������������������

��������‧���������������‧�������������������� ���
�
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�
烤雞胸�‧�煙三文魚�‧�牛油果沙律
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龍蝦�‧�芒果�‧�紅菜頭蟹肉塔配青蘋果醬
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��� ������������	�������	�������	����������������������

焗釀蕃茄牛肉大磨菇配黑毛豬風腿
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法式煎鴨肝伴黑松露焦糖蘋果

����������������������������� ��
��������������

香辣栗米薯茸蟹肉湯

���������������������������� ���
龍蝦海鮮湯

�����������������������������������������
紙包黑松露香草炒什菌
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�����������������
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芝士焗忌廉西蘭花

��������������������� �
�����������������������

蒜香牛油焗薯茸

MAINS
�������	�������������������������� ������� �� �����
迷迭香香蒜燒雞配辣大蝦�����

���������������������������������������������� � ���
爐烤胡椒美國極黑豚扒伴菠蘿

�������������������������������������������������	����� ���
黑松露醬焗幼嫩羊架伴蕃茄芝士焗蠔

������������������� �������	���������������� � ���
美國克厘石牧場安格斯肉眼配巴黎牛油�

�������������海陸拼盤� � �
�����������
������������������������������������
��
大西洋龍蝦�‧�牛柳�‧�法式鴨肝
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Plus 10% Service Charge   另加一服務費 Photos are for reference only   圖片只供参考

SOUP / SIDES
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抹茶芝士十勝紅豆餅�

�� ���怒
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咖啡雪糕批
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紅菜頭水信玄餅�
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青蘋果芭菲�����������������
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精選甜品拼盤�
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 HAPPY HOUR ONLY

SWEETS

SNACKS
������������������������������������������������ � ���
西班牙黑豚風腿・蜜瓜柚子沙律

���������������������������	��� � ���
炸新奧爾良比目魚配薯條及他他醬


������������������������ ������������ �� � ���
炸芝麻脆衣雞翼

�����	������������� ���������������	��� � ���
脆炸魷魚圈伴山葵醬


����������������������� � ���
炸芝士年糕伴蜜糖芥末汁

��������������������������� � ���
香蒜汁烤日本一口牛

��������������������������������������� � ���
香烤泰式酸辣豬頸肉


������������������� � � ���
脆炸美式洋蔥圈
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炸薯條
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Plus 10% Service Charge   另加一服務費 Photos are for reference only   圖片只供参考

Pa�ry Chef Dessert  Combination

Trio of Chocolate
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